
Si les produits lyonnais n’ont plus de secrets pour vous, 
nous vous proposons, au cours d’une dégustation pointue, 
de savourer des produits français et régionaux, tels que :

- Les subtilités des foies gras de canard et d’oie français,
- Les pâtés en croûte faits maison, réalisés par un chef,
- Vous avez toujours rêvé de Côte Rôtie, Crozes-Hermitage,
Côte du Rhône, Romanée Conti, Puligny-Montrachet, Saint
Émilion, Château Margaux ? Anne vous offre la possibilité
de les découvrir lors d’une dégustation encadrée par un
professionnel.

Mais aussi de partir à la découverte des produits les plus 
exceptionnels et des savoir-faire de la région et du monde, 
tels que :

- Le poivre et les épices les plus rares du monde,
- Les thés du monde entier aux arômes incroyables et aux
nombreuses vertus,
- Les caviars du monde dont le caviar français produit en
Aquitaine,
- La truffe noire ou blanche et comment la cuisiner,
- Le poulet de Bresse, une viande de qualité garantie par la
seule AOP volaillère du monde.

Ce service à la carte vous permettra de choisir le type de 
produits que vous souhaitez déguster et l’orientation de 
cette visite spéciale réservée aux « fins gastronomes ». 
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